Castellano

I Recomendacion J Aptoparavegetarianos W Apto para celiacos (:{j I

dg f a é go individuslzs

sSnacks  Fan
% Las Olivas esiericas del Cristal

Tickets N
, 2 ConJamon iberico
Homenaje a AlDert Adria _
19 /40 b, tomate rallado
; 2 2.
Panceta Joselito
envolviendo una mini biazggeztt“e la fjpe‘:'ﬂ’
Airbag con crema de Huevo puntilla con jamon
Queso Manchego, pimienta v ¥paliias comasas
virutas de piel delimon 2.
1,2/21.
| UISOS Judias con Perdiz 4.0 :

|
| (Especialidad) :
|

! PL&’TH- @ﬁw 12 (Raciin Lentejas con Morro 3.0 ;

Solomillo Lomo Cuatro Sobrasada
con salsa de con Rulo de Quesos con Jamén y
setas cabra queso
“Las tostas solo se serviran en el Gastrobary Terraza”® @
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Croqueta & Jamon ibérico "Joselito™

1.2

Pregunte por las sugerencias del dia

50 * 9

Anchoa SanFilippo , ®

con pan y semilla de tomate *:

3,0 ®

ElMollete Vv @

con interior de Mozzarella y Trufa negra > @

30 ©®

Chamois :

relleno de salmon Noruego y panceta ahumada ®

2,0 i

Salmorejo con daditos de iberico :
1.2

Brandada de Bacalao :

12 ®

Pastelde Verduras v :

1.2 ®

Patatas Bravas ‘Arola” y e

1.2 ®

Pincho de Pollo al Ras el Hanout

i2 ®

Crujiente con Cremoso de Foie @

1.2 :

Capirotescon salsa Thali ®

12 o

Miguelito de 1a Roda Version Salada’ :
1.2

@

@

@

@

®

&

&

Tortilla liquida de patatacon Bolétus v e



Del Mar

Tataki de AN *
con wasabi, sojay kimchi
18,0
Gamba Roja de Garrucha *

con mahonesa de alga Nori

15 /11,
Sepietas, *

mentaiko vy su vinagreta
6.00/2u.

Kokotxas de Bacalao
0.0

Gambas rojas en SUQUel *

Con fondo de pescadores
0.0

Chipirones salteados

con verduras
5.0

Lomo de IUDINA
gratinado
6,0
’ *
Bacalao

a 65grados
10.0

D¢ tapeo para Compartir

® De 72 Tigrra

Tartar de [l]mﬂlﬂ"i
con pan cristal
2.0
Huevos rotos

con salsa de Foie
0.0
Wok Asidtico
con Polloy verduras
5.0
Crepe deSetas V
5.0 X

Ensalada
templada de otofio
5.0
Ensalada D on Manuel
6.0

Tomate partio con olivas
3.0
“Chop Suey v

Verduras salteadas en Wok
4.0

v
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RAz4 Tsstra
* “Rubla Gallega~ *

con cristales de sal
6,0 /100 gr,
Minimo 250 gr.
Jamon ibérico
Tapa 8 / Racion 16
Tartar de Rubia &

con mostaza verde
12.00

Chuletillas

de Cordero Manchego
12.00

Presa »

de Cerdo |bérico
12.00

Manlas de cerdo

en salsa
10.00

Solomillo de cerdo
10.00



res PIHGCCICOS

El Hellinero
Pechuga criyrente, Bacén, cebolla caramel v salsa deluxe 22

EL Issero
Bacon, Queso fresco, Huevo, salsa Barbacoa

Ll Tobarreno
L omode cerdo, Queso Chedar, Aloliy saka Brava

El Albaceterio
Jamadn plancha con Queso Manchego
El Murcrano
Aunin, esparragos. matz, brotes de sopa, lechuga, mahonesa

15.66¢

*La Hamburguesa XXL 7,5
Hamburguesade WAGYU 15

*Los Paneacos y Hamburruesas solo se
servirin en Gastrobar, Terraza 6 para llevar.

La Arroceria

Arroz con *

Setas Y Trufa negra
(Especialidad)

22,00
de Ciervoy Setas
15,00
de Pluma, Foie y Setas al Ras
15,00
de Bogavante
18,00

Caldero de Pascua
15.00

D on Manuel con ibéricosy magrc:*
10.00

de Manitas de Cerdo
10,00
Vegetariano :dic verduras v
8,00

Negreo con gambitas peladas
8,00

A banda con gambitas y calamarcitos*
8,00

| F-;{ MNuestros arroces tambien son aptos para Celiacos

: ' Disponemos de pan para Celiacos
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Menu arrocero

3 Entrantes
a elegir
Entre los que les ofrezcamos
_I_

Arroz a elegir entre:
Arrozabanda
Arroznegro
Arroz con verduritas
Arroz con pechuguita de pollo v verduras
(Un tipo de arroz por mesa)

_I_
Postre del dia

Precio 15 €

Todos los dias
(Incluidos dias de fiesta)

El IVA esta incluido en nuestros precios

Nuestros PO’TRE’*

Brownie
con helado de jengdibre
45 €
% Coulant de Chocolate
Y Azafrén
45 €
Chocolate en3 l?EF:.’:E texturas

PINA preparada con Lima
3.00 €

Flan de la casa
250 €

Helados variados
20 ¢

Tarta de Manzana y canela
3,00 €

w Cheese cake con citricos
3.00 €

www.donmanuelrestaurante.com

Teléfono de reservas: 967 305501
restaurantedonmanuelhellin@gmail.com
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